Информационная карта образовательной организации – участника муниципального конкурса

«Лучшая школьная столовая - 2025» 
	№ п/п
	Направления
	Информация образовательной организации

	1
	Сведения об организации питания
	

	
	Полное наименование муниципального образовательного учреждения в соответствии с

уставом.
	Муниципальное бюджетное общеобразовательное учреждение «Средняя общеобразовательная школа села имени Коста Хетагурова»

	
	Тип школьной столовой (школьно-базовая
столовая, сырьевая, доготовочная, буфет – раздаточная).
	Школьно-базовая столовая

	
	Количество обучающихся:
- всего,
	279

	
	в том числе по возрастным группам:
-1-4 классы
	122

	
	-5-9 классы
	133

	
	-10-11 классы
	24

	
	Количество обучающихся, получающих питание
-всего,
	127

	
	в том числе возрастным группам
-1-4 классы
	122

	
	-5-9 классы
	      5                         

	
	-10 -11 классы
	

	
	Из них:
получают одноразовое горячее питание (количество, %)

-всего,
	127

	
	в том числе по возрастным группам
-1-4 классы
	                               122

	
	-5-9 классы
	5

	
	-10-11 классы
	

	
	получают двухразовое питание (количество,
%) всего
	0

	
	в том числе по возрастным группам
-1-4 классы
	                              0  

	
	-5-9 классы
	                                 0

	
	-10-11 классы
	                                 0

	
	количество обучающихся льготной категории,
чел
	                                 0

	
	в том числе по возрастным группам:
-1-4 классы
	                                 0                         


	
	-5-9 классы
	

	
	-10-11 классы
	

	
	График приема пищи
	
11.40-12.00- 1-4 классы

12.40-13.00   5-11 классы

	
	Количество обучающихся принимающих только
завтрак
	0

	
	Количество обучающихся принимающих только обед
	127

	
	Количество обучающихся принимающих
завтрак и обед
	0

	
	Количество обучающихся принимающих обед и
полдник
	0

	
	Стоимость рациона питания (руб.):
-завтрака,
-обеда
-полдника
	     Стоимость обеда 80 рублей

	
	Использование новых форм в организации обслуживания обучающихся, возможность выбора блюд (шведский стол), вариативное
меню, школьный ресторан, кафе тематическое и др.
	Типовое меню

	
	Безналичный расчет за питание обучающихся.
	Зачисление денежных средств на лицевой счёт обучающихся СБП с использованием терминала 7СОТ и системы  Сбербанк-онлайн
и последующего списания денежных средств  с  лицевого  счёта  при

подтверждении факта питания.

	
	Использование современных информационно- программных комплексов для управления организацией школьного питания и

обслуживания учащихся.
	 Для управления организацией школьного питания и обслуживания учащихся используется программа –

«1С Бухгалтерия».

	2
	Техническое состояние производственных и служебно-бытовых помещений в

соответствии с СанПиН
	

	
	% оснащения пищеблока технологическим оборудованием и иным оборудованием.
	Перечень
оборудования: жарочный шкаф, электрическая плита (2 шт по 6 конфорок), мясорубка, линия раздачи, , посудомоечная машина, холодильное оборудование (холодильная



камера, холодильники)


	
	Количество посадочных мест и соответствие требованием мебели в обеденном зале.
	Количество посадочных мест 120
100% соответствие мебели в обеденном зале

	
	Соответствие требованиям по соблюдению
личной гигиены обучающихся (раковины, дозаторы для мыла, сушка для рук)
	Соответствие требованиям по соблюдению личной гигиены обучающихся (раковины, дозаторы для мыла )

	
	Интерьер и декоративное оформление: уголок потребителя; информационный стенд по здоровому питанию.
	Стенды: «Правила этикета в школьной столовой», «Еда,которая полезна,еда,которая вредна», «Культура питания-основа хорошего воспитания»

	3
	Укомплектованность школьной столовой профессиональными кадрами
	

	
	Численность работников пищеблока:
-всего
в том числе по должностям
-технолог, зав производством
-повара
-кухонные работники
	3

1

1
1

	
	Уровень профессионализма работников
школьной столовой.
	Цуциева Алина Викторовна -повар,
среднее- профессиональное образование, общий стаж в профессии 2 года, в школьной столовой – 1 год.

Николаева Жанна Николаевна- технолог, среднее-профессиональное образование, общий стаж в профессии 16 лет, в школьной столовой – 1год


	
	
	

	
	Дополнительное профессиональное образование (повышение квалификации, переподготовка).
	Год прохождения курсов повышения квалификации 2025 
«Основы правильного питания в организациях отдыха детей и их оздоровления»


	4
	Меню школьной столовой
	

	
	Проведение мероприятий по повышению качества, расширению ассортимента блюд и кулинарных изделий в 2022-2023,2023-2024,2024-2025 учебном году:

- тематические дни;
- школы кулинарного мастерства;
- выставки-дегустации.
	Проведение родительского контроля за школьным питанием, классных часов о правильном питании, неделя здорового питания

https://t.me/laba_school/1117

https://t.me/laba_school/1127

https://t.me/laba_school/1127

https://t.me/laba_school/6407

https://t.me/laba_school/5647

https://t.me/laba_school/5647

	
	Примерное (цикличное) меню
	https://sh-kostaxetagurovskaya-r91.gosweb.gosuslugi.ru/svedeniya-ob-obrazovatelnoy-organizatsii/organizatsiya-pitaniya/

	
	Ассортимент пищевых продуктов
дополнительного питания
	-

	
	Объем реализации пищевых продуктов через
буфеты за три месяца предыдущего года
	

	
	Презентация о приготовлении горячего питания поварами школьной столовой..
	……….

Указать ссылку на страницу школьного сайта, где размещена презентация, выполненная в

программе PowerPoint, содержащая не более 10 слайдов с использованием информационных и фото материалов о приготовлении горячего питания.

В приложении предоставить видео- ролик.

	
	введение в рацион школьника блюд соответствующих требованиям здорового питания с пониженным содержанием соли

сахара насыщенных жиров
	Исключение из меню продуктов с высоким содержанием насыщенных жиров, холестерина (колбасные изделия, говяжий жир, маргарины, кондитерские изделия с жиром). 

Ограничение потребления поваренной соли (рыбные и мясные деликатесы, соления). По рекомендациям ВОЗ, количество соли в рационе должно составлять примерно половину чайной ложки в день. 

Снижение количества добавленного сахара (сладкие безалкогольные напитки, нектары). Количество сахара, добавляемого в пищу, не должно превышать 10% от общего количества калорий. 

Использование блюд с пониженным содержанием соли (каши, запеканки, омлеты, салаты, супы, вторые блюда). 

Применение напитков с пониженным содержанием сахара (чай,компоты, плодовые напитки и кисели на обед). 

Использование специализированных продуктов, обогащённых микронутриентами (хлеб, батон). 

Приготовление блюд с помощью щадящих режимов (приготовление на пару, варка, запекание, припускание, тушение).

	5
	Пропаганда здорового питания
	

	
	Видео-ролик проведения мероприятий по теме здорового питания (до 5 минут).
	……………….

Наименование команды, название и ссылку на школьный сайт с его

размещением.
В приложении предоставить видео-ролик.

	6
	Обобщение и распространение опыта работы по организации питания обучающихся
	

	
	Публикации в СМИ материалов о работе школьной столовой, организации питания в школе, о работниках школьной столовой в 2022-2023,2023-2024,2024-2025учебном году.
	-

	
	Отражение работы школьной столовой на
образовательно-информационном портале образовательного учреждения.
	https://t.me/laba_school/1117

https://t.me/laba_school/1127

https://t.me/laba_school/1127

https://t.me/laba_school/6407

https://t.me/laba_school/5647

https://t.me/laba_school/5647


	
	
	

	
	Размещение на сайте школы в соответствии с перечнем документов, соблюдения требований к оформлению и содержанию меню — по
показателям СанПиН
	https://sh-kostaxetagurovskaya-r91.gosweb.gosuslugi.ru/svedeniya-ob-obrazovatelnoy-organizatsii/organizatsiya-pitaniya/


Подпись директора образовательной организации: 
/

печать ОУ
Приложение № 3

к Положению
Критерии оценки работ, представленных на конкурс
«Лучшая школьная столовая -2025»
Работы, представленные на конкурс, оцениваются по следующим критериям:
· наличие видеовизитки (представлены все участники команды, всех участников на ролике видно, есть название команды) – до 25 баллов;

· представление на видеоролике информации как участники проводят контрольные мероприятия (в рамках вопроса: «Почему мы лучшие?» (видеоэкскурсия по пищеблоку, согласно требованиям программы производственного контроля ХАССП), оценка представленных мероприятий оценка их полноты и эффективности – до 35 баллов;

· наличие достижений в работе, положительных отзывов, обратной связи от питающихся – до 20 баллов;

· креативность ролика – до 20 баллов.
Жюри по сумме балов в каждом этапе определяет победителей.
Приложение № 4
к Положению
Технические требования к видеоролику Всероссийского конкурса

«Лучшая школьная столовая - 2025»
Хронометраж видеоролика не более 3 минут
Видеоролики предоставляются в электронном виде в формате AVI, MPEG, MOV
Допускаются видеоролики, созданные на мобильных устройствах при условии соответствия техническим требованиям.

Содержательная экспертная оценка видеороликов осуществляется по следующим критериям:

− соответствие работы заявленной теме;
− глубина раскрытия темы;
− креативность видеоролика (новизна идеи, оригинальность);
− информативность.
Приложение 2 к приказу Управления     образования  от 29.01.2025 № 17
Состав оргкомитета (жюри) муниципального конкурса на лучшую организацию школьного питания «Лучшая школьная столовая- 2025»
	Хатуева З.Ю.
	Начальник управления образования администрации Карачаевского муниципального района, председатель;

	Темирезова З.К.
	Зам.начальника управления образования администрации Карачаевского муниципального района, зам.председателя;

	Герюгова М.К.
	Заведующая методическим кабинетом.

	Гочияева Л.К.
	Главный экономист управления образования

	Заяц С.М.
	Методист управления образования

	Хапаева З.М.
	Методист управления образования

	
	


                                                                                                        Приложение2

                                                               к  приказу УОФКСМП АКМР

                                                                                                            от 29.01.2025 года №17
                                                                                                             Утверждаю:

                                                                       Начальник Управления образования,физической

                                                                             культуры, спорта и молодежной политики 

                                                            администрации Карачаевского муниципального района


                                                          ____________________З.Ю. Хатуева

Смета расходов

На  проведение   муниципального этапа  конкурса «Лучшая школьная столовая2025»Карачаевского муниципального района в рамках  реализации муниципальной целевой  Подпрограммы №4 «Другие вопросы образования» программы «Развитие системы образования Карачаевского муниципального района на 2024-2026г» согласно смете  (Приложение 2)

1.  Грамоты   – 10 шт.х 100 рублей =1000 (  одна тысячи) рублей.

2. Награждение победителей и призеров 19000 (девятнадцать тысяч) рублей. 
                                        Итого:  20 ( двадцать тысяч) рублей

Зав. Методическим кабинетом УОФКСМП  АКМР                    М. К. Герюгова
